Nuss - Canache.

Kategorien:  Canache, Pralinen, Truffel
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Fl Ussi ge Sahne
1 kg 60/40 Kuvertuere
600 Granmm Nussnougat
50 Granm Nusspaste
150 Gramm Butter

Anleitung:

Sahne auf kochen, Kuvertuere kil ei ngeschnitten zugeben. Nougat, Butter
und Nusspaste unterrihren.Di e Masse klatt rihren und etwa 1 cm dick
auf Perganent papi er aufstrei chen und auskihl en | assen. Nach dem
auskihl en, in Rechtecke von 12x32 nmm schneiden. Mt 70/30 Kuvertuere
Uber zi ehen und mt M chkuvertuere lienien aufspritzen und Bl attgol d.



