Nuss - Pralinen

Kategorien:  Pralinen, Land, Frankreich
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Hasel nisse
1 kg Mandeln
1, 95 kg Puderzucker
3 kg Vanillekuvertire ( dunkel)

Anleitung:

Hasel nusse rosten und ent hduten, Mandel n résten und bei de Nisse mt
dem St aubzucker vernmengen und fein wal zen. Gder im Mirser zu einer
geschmei di gen Masse vernengen. Di e auf gel 6ste Kuvertire zugeben und
alles zu einer festen, glatten Masse vernengen.

12 mm Di ck auf Papier zw schen Hol zstreifen oder Metall schienen
auf strei chen und fest werden | assen. Mt einem Pral i nenausst echer
rund ausstechen und in Vanill ekuvertuere tauchen, mt einer

Pral i nengabel auf jeder Praline einen Kreis ziehen.



