Nuss - Truffe

Kategorien:  Canache, Truffel, Pralinen, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

CANACHE. .
500 Gramm Sahne fldssig
100 Gramm Butter
100 Gramm Nougat
500 Gamm V - MIchkuvertuere
500 Gramm Dunkl e Kuvertuere
80 Gramm Nussl i kor
UBERZUG. . .

Vol | m | chkuvert uere

Anleitung:

Sahne, Butter, Nougat aufkochen, Kkl eingeschnittene Kuvertuere
zugebenund ein mal aufkochen , vonfFeuer nehnmen und Lkdr zugeben und
abkihl en bis die Masse fest ist.Nun nmt dem Handridhrgerat |eicht
auf schl agen bis die Masse Crem g ist.

Jetz weiterverarbeiten wie Schweizer Trueffel, oder in vorbereitete
Trueffel hol kugel n spritzen und mt V - MIchkuvertuere das Loch
verschliesen, in Vollmchkuvertuere tunken auf ei nem Kuchengitter
absetzen und rollen (lgeln). Wenn di e Kuvertuere angezogen hat, die
Trueffel in Schachteln mt Papier zum aufbewaren setzen.



