Orange - Minze - Truffel

Kategorien:  Pralinen, Triffel

Zutaten fur:

Anleitung:

Sahne auf kochen.

1 Rezept
200 Gramm Sahne
200 Gramm Schokol ade, VollInilch
200 Gramm Schokol ade, Zartbitter
100 Gramm Butter, weiche

2 Essl. Marnel ade, (Orangennmarnel ade, fruchtig, nicht
Bitter)
20 m  Li kér (Pfefferm nzlikoér)

Orange(n) - Schal e, fein gehackte

Schokol ade fein hacken und in die Sahne geben.

Et was abkihl en | assen. Mt Butter, Likoér und Marnel ade verr thren.

Masse in Spritzbeutel

Rosetten spritzen. Mt fein gehackter Orangenschal e verzieren.

stell en.

geben und in Pralinenmanschetten zu kl ei nen

Kal t



