Orange - Thymian - Truffel

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 60 Portionen

250 Gramm Schokol ade, Bitter (mnd. 60 % Kakaoanteil)
200 G amm Schokol ade, Vol Inilch
250 G anm Butter, weiche
1/8 Ltr. Sahne
4 Essl. Marnel ade, (O angemnarnel ade, fruchtig, nicht
Bitter!)
20 m  Orangenli kér (Contreau o.4.)
1 Teel . Thym an, fein geriebener

Kakaopul ver

Anleitung:

Schokol ade i m Wasser bad schnel zen. Sahne auf kochen und mit der
Schokol ade m schen. Marnel ade, Butter, Lik6r und Thym an hi nzugeben
und mt Stabm xer verrihren und gl atten. Masse dber Nacht kih

stell en. Masse bei Zi mrertenperatur etwas stehen |assen (nmuss sich
verarbeiten |lassen). Zu kleinen Kugeln fornen. 2 Stunden in den
Kuhl schrank stell en (abdecken) und in Kakao wal zen.



