Orangen - Triffe 2

Kategorien:  Pralinen, Eigen, Truffel, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Butter

100 Gramm Fondant (gi bt s bei m
Backer/ Kondi t or)

50 Gramm Bitternougat dunkel

250 Gramm Kuvertuere

25 Gramm Orangeat feinst gehackt

35 Gramm Cur acao( Li kor)

Kuvert uer ebl at chen

Anleitung:
Kuvert uer epl & chen: Tenperierte Kuvertuere auf Perganent papi er

streichen erkalten | assen, mt ei nemrundem Ausstecher G dsse 2 cm
Dur chmesser Pl attchen ausst echen.

Ps: Es gibt auch Silikonmatten zum aufstrei chen wo gl eich 50
Pl &t t chen auf einmal angefertickt werden kdnnen.

Butter Zi mrerwarm | ei cht aufschl agen, Fondant und Nougat gl att rdhren.
Tenperierte Kuvertuere, Orangeat und Likodr zugeben, verrihren. Die
Masse in Spritzbeutel fillen und mt Lochtidlle Nr.5 auf die
Kuvertuerepl & tchen spritzen. Erstarren lassen und mt dunkler
Kuvertuere uberzi ehen.



