Orangen - Triffel 3

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Zartbitter-Schokol ade
125 Gramm Wi che Butter
125 Gramm Puder zucker, gesi ebt
2-3 Essl. O angenmar el ade
GARNI TUR
75 Gramm Cehackte Mandel n
100 Gramm Schokopl at zchen

Anleitung:

Zartbitterschokol ade in kl eine Sticke brechen und in einemkl einen
Topf im Wasserbad geschneidig ruhren. Die Butter mt dem Rihrbesen
auf hochster Stufe in etwa einer 1/2 Mnute geschneidig rihren.
Puder zucker unterrihren, die Schokol ade und di e Orangenmar el ade
hi nzuf igen und gut verrihren. Die Masse einige Stunden in den

Kihl schrank stellen. Jeweils 1/4 der Masse auf dem Kihl schrank
nehmen, mt einem Teel 6ffel kleine Sticke abstechen und zu Kugel n
fornmen. Jeweils die Halfte der Orangen-Triffel in Mandeln und in
Schokopl att chen wél zen.



