Pfeffer minz - Eiskonfekt

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

1/8 Ltr. Sahne
250 Gramm Wi Be Schokol ade
100 Gramm Butter
3 Essl. Pfefferm nzlikor
2 Tropfen Pfefferm nzol
30 Pral i nen- Met al | manschett en
60 Gramm Kandi erte Angeli ka

Anleitung:

Di e Sahne bei schwacher Hitze auf etwa 75 Grad erwarnen. Die
Schokol ade in Sticke brechen und unter Unrihren in der Sahne
schnel zen | assen. Di e Sahne vom Herd nehnmen. Die Butter in kleinen
St iicken in der Schokol adensahne zerl assen, dann den Likdr
unterridhren. Die Crene mt dem Pfefferm nzdél abschnecken und 45

M nuten in den Kihl schrank stellen. Wahrend der Kihl zeit die Crene
alle 15 Mnuten kraftig durchrihren. Die Crene dann in einen
Spritzbeutel mt kleiner Sterntille fullen und dekorativ in die
Met al | manschetten spritzen. Die kandierte Angelika in 30 kleine
Raut en schnei den und jedes Praline damt verzieren. Das Konfekt bis
zum Servi eren in den Kiuhl schrank oder - noch besser - ins

Ei swirfel fach stellen.



