Pfeffrige - Triffel - Herzen

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 50 Portionen

400 G anm Schokol ade, Zartbitter

125 Gramm Schl agsahne

1/2 Teel . Pfeffer, rosa, fein genbrserter (Menge nach
Geschmack)

300 G anm Schokol ade, Bitter

Anleitung:

Zartbitterschokol ade i m Wasser bad schnel zen. Sahne auf kochen. Mt
geschnol zener Schokol ade m schen. Evt. mt Stabm xer gl atten
Pfeffer hinzufigen. Backblech mt Packpapi er auslegen. ca. 20 x 20
cm grofRes Quadrat aus gefal zten Alufolienstreifen bilden (oder
Rahmen aus Hol zIl ei sten). Masse hi nei ngeben und dber Nacht kuhl
stellen. Kleine Herzen ausstechen und noch mal kuhl stellen

Bi tt er schokol ade schnel zen und auf Kor pertenperatur abkihl en

(Li ppenprobe: Kl ei nen Kl ecks Schokol ade an auf die Lippe tupfen
Darf sich nicht zu hei B3 und nicht zu kalt anfdhlen). Herzen mt
Schokol ade uberzi ehen und auf einemGtter fest werden | assen



