Pistazien - Frucht - Kugeln

Kategorien:  Konfiserie, Pralinen, Platzchen
Zutaten fur: 80 Stiick

150 Gramm Bel egki rschen
150 Gramm  Dorrpfl aunmen
200 Gramm Getrocknete Fei gen
75 mM  Rum
125 Gramm Hasel nisse; gerieben
150 Gramm Nougat
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
300 Gramm Pi stazien; fein gehackt

Anleitung:
1. Den O en auf 180 GradC vor hei zen.

2. Di e Bel egkirschen, die Dorrpflaunen und die Feigen klein
schnei den und alles i m Rum ei nwei chen.

3. Die Nusse auf ei nem Backbl ech ohne Fett im vorgeheizten Oen hell
rosten und abkihl en | assen. Den Nougat in einer Schissel im
Wasser bad schnel zen.

4. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt den
Knet haken des Handr Uhrgeré&ts in einer Schissel mt allen Zutaten zu
ei ner glatten Masse verkneten.

5. Mt den Handen kl ei ne Kugel n aus der Marzi panmassefornmen und in
den gehackten Pistazien wal zen.

Ti pp:
Fur die Pistazien-Frucht-Kugeln kénnen Sie je nach Belieben auch

andere Trockenfrichte wi e getrocknete Datteln, Apfel oder Aprikosen
nehnen.



