Portwean - Pflaumen - Rdéllchen

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 35 Stuck

200 Gramm Wi che Trockenpfl aunmen
5-7 Essl. (75 g) roter Portwein
400 Gramm Mar zi pan- Rohmasseca
100 G amm Puder zucker

300 G amm Hal bbitter-Kuvertire
4-5 Essl . Kakao

Anleitung:

1. Pflaumen | angs hal bieren. Mt Portwein kurz aufkochen. Vom Herd
nehmen. M ndestens 1 Stunde zi ehen | assen. Marzipan auf etwas

Puder zucker 3-4 mm dick ausrollen. Kreise (6 cm Durchnesser)
ausstechen. Je eine Pflaunenhél fte darin ei nw ckeln.2. Kuvertire
grob hacken und i m Wasserbad schnel zen. Pflaunen mt einer Gabel in
di e Kuvertire tauchen, abtropfen |assen. I m Rest Puderzucker oder
Kakao wél zen. Zum Trocknen kuhl stellen.

Zubereitungszeit: 2 Std.



