Pralinen - 2 Variationen

Kategorien:  Konfiserie, Pralinen
Zutaten fur: 80 Stiick

SCHOKOLADENCRGCSSI ES

80 Gramm Geschal te Mandel n; gehackt
100 Gramm Vol I m | chkuvertire
100 Gramm Dunkl e Kuvertire
100 Gramm Dunkl e Kuchengl asur

40 Gramm Getrocknete Datteln

Ent st ei nt

40 Gramm Kandi ert e Ananasst licke

40 Gramm Rosi nen

80 Gramm Cornfl akes

PFLAUMENCROSSI ES

50 G amm Pi ni enker ne
150 Gramm Dorrpfl aunmen
200 G amm Wi Re Kuvertire
100 Gramm Wi Be Kuchengl asur
100 Gramm Smacks (gerdstete

Wi zenkor ner)

Anleitung:

1. Den Backofen auf 170 GradC vorhei zen. Di e Mandel n auf ei nem Bl ech
imOen hell rosten. Beide Kuvertiren mt der Kuchenglasur in einer
Schissel i m Wasserbad aufl 6sen.

2. Datteln und Ananas Kkl ein schneiden, die Rosinen grob hacken.
Cornfl akes mt allen anderen Zutaten und der warmen Kuvert ire

m schen. Mt einem Teel 6ffel kleine Haufen auf Backpapi er setzen und
trocknen | assen.

1. Pinienkerne in einer Pfanne ohne Fett hell résten. D e
Dorr pf I aurren kl ei n schnei den.

2. Die weiRBe Kuvertiure mt der Kuchengl asur in einer Schissel im
Wasser bad aufl 6sen. Den gerdsteten Weizen mt Pinienkernen und
Dorr pf | auren darunter m schen.

3. Mt einem Teel 6ffel kleine Haufen auf Backpapi er setzen und
trocknen | assen.



