Quitten - Marzipan - Wirfel

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 50 Stuck

680 Granm  Qui ttenmark
400 Gramm Zucker und etwas Zucker zum Bestreuen
A zum Bepi nsel n

200 Gramm Hal bbitter-Kuvertire

95 Gramm Wl nussnar k
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Puder zucker

4 Essl. Cognac (oder Wi nbrand)
Et was Puderzucker zum Ausrol |l en

500 G amm Vol I m | ch-Kuvertire

Anleitung:

1. Das Quittenmark mt dem Zucker in einen Topf geben und unter

st dndi gem Rihren bei mttlerer Htze 25-30 M nuten auf 2/3 der
CGesant nenge ei nkochen. Eine flache Arbeitsschale (ca. 22x18 cn) dinn
mt O auspinseln. Die heiRe Quittenpaste in die Arbeitsschale
gieRBen. Die Paste soll ca. 1 cmdick ausgegossen werden. Eventuell
einen Streifen aus starkem Karton dagegensetzen, bis die Masse
erkaltet ist und nicht nehr verlauft. Uber Nacht erkalten |assen.

2. Fur das Wl nussmar zi pan di e Hal bbitter-Kuvertire grob hacken und
i m Wasser bad schnel zen. Das Wal nussmark gut durchrihren, damt sich
das abgesetzte O wieder nmit dem Mark verbindet. Wal nussmark,

Mar zi panr ohmasse, Puderzucker, Cognac und geschnol zene Kuvertire in
ei ne Schissel geben und verkneten. Die M schung 10 M nuten abkihl en
 assen und dann auf der mit Puderzucker |eicht bestaubten
Arbeitsfldche in gleicher G6Re ausrollen wie die Quittenpaste. Ein
Tablett mt Folie oder Backpapi er bel egen. Das ausgerollte Marzi pan
dar auf | egen.

3. Die Quittenpaste aus der Arbeitsschal e | 6sen und deckungsgl ei ch
auf di e Marzi panschi cht dricken. Di e Kanten gerade schnei den. Das
zusanmengeset zte Stiuck in 50 Wirfel von 2 1/2 x 2 1/2 cm schnei den.
Die Wirfel vonei nander | dsen und die Qoerfl &che jedes Wirfels so mt
Zucker bestreuen, dass die Quittenschicht leicht damt bedeckt ist.

4. Die Vollmlch-Kuvertire grob zerkleinern und i mwarnmen Wasser bad
schnel zen. AnschlielRend tenperieren. Die Quadrate einzeln mt einer
Gabel so weit in die Kuvertire tauchen, dall nur die Quittenschicht
frei bleibt. Jede Praline am Gef @l3rand abstrei fen und auf Backpapi er
setzen. Kihl stellen, bis die Kuvertire fest ist. Die Quittenwirfel
zwi schen Lagen von Perganent papi er in eine Bl echdose schichten und
kuhl lagern. Sie halten sich 3-4 Whchen.



