Rafaellos

Kategorien:  Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Wi Be Schokol ade und
2 Wirfel Palmn schnel zen
200 G amm Kokosfl ocken und
200 m  Sahne dazugeben. Etwa 1 Std. in den Kihl schrank

-- stellen, anschlielRend Kugeln fornmen und in
-- Kokosfl ocken wal zen

Anleitung:

Es sind zwar keine Kekse aber schnecken wie die richtigen Raffaellos.
Habe sie schon nehrmal s gemacht.

Al so: 1 Dose M| chmadchen (gezuckerte Dosenmlch), mt 2 EL Butter
i n ei nem Topf auf kochen | assen. 200g Kokosraspel n hi nzugeben, Uuber
Nacht in den Kuhl schrank stellen. Wenn die Masse fest ist, in
Kokosraspel n rollen, evtl. eine Mandel hinei nstecken.



