Rahm - Karameéllen 2

Kategorien:  Karamell, Pralinen, Bonbon, Konfekt
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

300 Gramm Zucker

1/8 Ltr. Kochendes Wasser
1 Essl. Butter

1/8 Ltr. Sahne
1 Pack. Vanill ezucker

Anleitung:

Das Backblech mit Alufolie auslegen und mt QCel bestreichen. Zucker
unter staendi gem Ruehren erhitzen bis er sich voellig aufgel oest hat
und karamellisiert ist. Nach und nach das kochende WAasser zugi essen
und so | ange erhitzen, bis es fast verdanpft ist. Butter, Sahne und
Vani | | ezucker gut unterm schen und unter staendi gem Ruehren kochen

| assen, bis die Masse dick wird (ungefaehr ca. 20 bis 30 Mn).

Di e Karanel | masse auf das ausgel egte Backbl ech 1 cm di ck streichen.
Wenn si e etwas abgekuehlt ist und fest wird, nmit einemscharfen
Messer Wierfel chen schneiden. Die einzel nen Karanel | stuecke

vonei nander trennen, damt sie nicht zusamenkl eben und gut

abkuehl en | assen.



