Rosinen - Rum - Kugeln

Kategorien:  Platzchen, Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Wi che Margari ne
100 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanillin - Zucker
300 Gramm Geriebene Bl ockschockol ade
3 Essl. Rum
125 Gramm I n Rum ei ngel egt e Rosi nen
100- 150 Gramm Schokol adenstreusel n, oder/und

Kokosr aspel n, oder/und Kakaopul ver)

Anleitung:
Die Margarine mt dem Handriohrgeréat mt Rihrbesen geschneidig rihren
nach und nach Puderzucker, Vanillin ? Zucker, Bl ockschokol ade und

den Rum dazu rihren. Zum Schl u3 di e Rosi nen hi nzuf igen. Di e Masse
eine Zeit lang kalt stellen. Danach kleine Kugel n daraus formen. D e
Kugel n in den Schokostreusel usw. wal zen.

Mei ne Mei nung.

Gowohl man sie nicht backen nuss, dauern sie am/| angsten. Schon

all eine bis ich die Bl ockschokol ade geri eben hab, ist schon eine
Zeit vergangen. Menge ungefahr 20 mittel groRe Kugeln. Da so viel Rum
drin ist, bin ich schon fast bei der Zubereitung besoffen geworden

Durch di e Schokol ade sind auch di ese Pl atzchen sehr klebrig. Sie
sind sehr sull und man schmeckt den Rum stark



