Rum - Kugeln 2

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Cbst bi skui t - Tort enboden
20 Gramm Zucker
50 Gramm Hasel nisse, gemnahl en
50 Gramm Mandel n, gemahl en
200 Gramm Zartbitter-Kuvertire
125 Gramm Butter
8 Essl. Rum
200 G amm Kokosfl ocken

Anleitung:

ost bi skui t-Tort enboden in einer grossen Schissel zerkrunel n,

H nzuf uegen: Zucker, Hasel nisse und Mandel n. Zartbitter-Kuvertire
mt Butter im Wsserbad schnel zen und dazugeben: H nzu kommt der Rum
Al l es gut vernengen. Jetzt werden aus der Masse kleine Kugeln mt
den Handen geform und in Kokosfl ocken gewdl zt. Dann in Kkl eine

Papi er - Pral i nen- Fornthen setzen, in Cell ophan-Tutchen abfdll en.

(Ei gnet sich als Praesent auch unterm Jahr. Das bunte Baendchen, mt
wel chem ch die Titen zubinde ziehe ich durch ein Kaertchen mit dem
fol genden Gedi cht: Meine suesse Ueberraschung i st .geeignet zur

Ver naschung. Mbege sie mt |eckrenSchwunge |eicht zergehen auf der
Zunge und - mal abgesehn vom Magen - auch dem Herzen wohl behage.



