Rum - Kugeln - Maras

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Bitterschokol ade
75 Gramm Puder zucker
75 Gramm Margari ne
1 Pack. Vanill ezucker
175 Gramm Hasel nisse, gemahl en, |eicht gerdstet
20- 40 m  Strohrum

Anleitung:

Schokol ade grob zerkl ei nern und i mwarnen WAsserbad schnel zen. Die
gemahl enen Hasel niisse in ei ner Pfanne anrdsten, 3 EL abnehnen und
bei seite stellen. Margarine schaum g ruhren, Puderzucker und

Vani | | ezucker zugeben ,so | ange riuhren, bis der Zucker gel 6st ist.
Noch fl tGssi ge Schokol ade, Strohrum und Hasel niisse unter die Fett-
Zucker - Masse ruhren.

Mt einem Teel 6ffel von der Masse kl ei ne Mengen abstechen, diese zu
Kugeln rollen und in den 3 EL restlichen Nissen wél zen. Kugeln bis
zum Ver zehr aromadi cht und kalt in einer Dose aufbewahren.



