Rum - Kugeln mit WeilRer Fillung

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 50 Stuck

100 G anm Hasel nusse
250 G amm Wi e Schokol ade
40 Gramm Honi g
3 Essl . Wi Ber Rum
30 Gramm Kakaopul ver oder
50 Gramm Zartbitterschokol ade, fein gerieben

Anleitung:

Dam t kei ne dunklen Sticke in den Runkugeln stéren, die Haut von den
Hasel nissen entfernen. Dazu die Nisse in einer Pfanne ohne Fett

sol ange erhitzen, bis die Haut aufplatzt. Dann die Nisse in einem
Geschirrtuch anei nander reiben. Die Hautreste entfernen und die
Nisse ganz fein reiben

Wi Be Schokol ade kl ei n hacken und in ei nem Topf (i m Wasserbad ei nes
gr 6Reren Topfes) schnel zen | assen. Nisse, Honig und Rum unterm schen
Die Masse nmit nassen Handen zu kl ei nen Kugel n fornen und auf einem
Steinbrett oder nichthaftenden Backbl ech nmehrere Stunden erhéarten

| assen. Nach dem Abkihl en i n Kakaopul ver oder geriebener Schokol ade
roll en.

Auf bewahrung: in kleinen Metalldosen; kihl |agern
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten

Abkihl zeit: 5 Stunden



