Rum - Nuss - Sultaninen

Kategorien:  Frlchte, Pralinen, Eigen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Runsul t ani enen(w eder
CGet rocknet)
250 Gramm Hasel nusse gerdsstet, gehackt
20 G anm Kakaobutter
500 G amm Kuvertuere hell

Anleitung:

Runsul t ani enen auf ein Haarsieb geben und vom der Runfl Ussi gkeit
befreien, gut abtropfen, sie sollten keine Fl issigkeit mehr haben.
(Alternatif noch etwas trocknen z.B. aufs Backbl ech schitten und bei
ca 100° C i m Backofen trocknen. Da bei zuviel Flussigkeit die
Kuvertuere zu schnell fest wird, stockt. Nun die Rosienen mt den
gehackt en Hasel nissen vermni schen und die tenperierte helle
Kuvertuere mt der aufgel 6sten Kakaobutterverrihren und zur

Rosi enenm schung geben. Kurz verm schen und nmit einer Gabel

Hauf chenauf Per ganment papi er setzen und erstarren | assen.



