Rum - Spitzen

Kategorien:  Canache, Pralinen, Truffel, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Rahm

700 Gramm 60/ 40 Kuvertuere

300 G amm M | chkuvertuere
Der kalten Masse

200 Gramm Butter

100 Gramm Rum

Kuvert uer epl & chen 2 cm
Dur chnesser

Anleitung:

Ei nen Canache aus Sahne und Kuvertuere kochen und abkihl en | assen.
Der abgekihlten Masse 200g geschnei dige Butter und den Rum mit

ei unem Handr ihrger &t unterrihren, bis alles gut verm scht ist.Auf
dinne Kuvertuerepl attchen 2 cm Durchnesser aufdresieren und mt
Moccami | chkuver t uer e Uber zi ehen.



