Rum - Truffel 5

Kategorien:  Alkohol, Pralinen, Schokolade
Zutaten fur: 20 Stueck

20 Gramm Butter
250 Gramm Vol I m | chkuvertuere
80 m Rum54% z.B. Pott54
200 Gramm Zartbitterkuvertuere

Vol | m | ch- Kuvert uer er aspel

Anleitung:

Die Butter in einem Topf bei mlder Htze erwaernmen. Die

Vol | m | chkuvertuere zerhacken und mt dem Rum dazugeben. Unter
Ruehren bei sanfter Hitze schnel zen [ assen. Dann Masse in eine
Schuessel geben und erkalten lassen. Mt Hilfe eines Teeloeffels
kl ei ne Haeuf chen abstechen, rund fornen und auf Backpapi er setzen.
Die zartbitterkuvertuere auf 32 Gad erwaernen und di e Bael |l chen
dam t ueberzi ehen. Anschliessend in den Voll m I ch-Kuvertuere-Raspeln
wenden. Eine Stunde kalt stellen und dann huebsch verpacken. In

ei nem huebschen Kaestchen arrangi ert eignen sich die Runtrueffel
hervorragend als Mtbringsel aus der eigenen Kueche.



