Rumkugeln - Weil3e

Kategorien:  Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

80 Gramm Butter
2 Essl . Sahne
200 Gramm Schokol ade, wei RBe
10 Lof fel bi skuits
8 Essl. Rum brauner
6 Essl. Mandel (n), gehackte
100 Gramm Mandel (n), in Bl attchen

Anleitung:

Butter in Sahne bei geringer Htze schnel zen. Topf von der

Herdpl atte nehnmen. Di e Fl lssigkeit |eicht abkihlen |assen. Die
Schokol ade unter Rihren in der |auwarnmen Flissigkeit aufl dsen.
Vorsicht: Di e Schokol ade gerinnt |eicht, wenn die Butter-Sahne-Masse
zu hei B ist. Abkihlen | assen. Biskuits in eine Plastiktite geben,
mt dem Nudel hol z dar ber rollen, bis sie zerbroselt sind. Brosel

mt Rumtrénken. Gehackte Mandel n ohne Fett bei mittlere Hitze in
der Pfanne rosten. Mt der abgekihlten Schokol adenmasse und den

Bi skuit-Rum Brdsel n vernengen. Ca. 60 Mn. kihlen. Aus der
erstarrten Masse kleine Kugeln fornmen. Di e Mandel bl & tchen ohne Fett
rosten. Runkugel n darin wél zen. In Pralinenfdrnchen setzen. Kuhl

auf bewahr en.

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



