Rumkugeln (Ca. 3-4 Cm Grosse Pralinen)

Kategorien:  Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 30 Portionen

150 Gramm Zartbitter-Bl ockschokol ade
70 Gramm Butter
70 G amm Puder zucker
1 Eigel b
125 Gramm Genmahl ene Mandel n
3 Essl. Rum (es geht auch Malibu
Qder Amaretto)
2 Essl . Kakaopul ver
50 Gramm Getrocknet e Kokosraspel

Anleitung:

Di e Bl ockschokol ade hacken, mt der Butter in einen kleinen Topf
geben. Bei CGeringer Hitze | angsam schnel zen, gel egentlich unruehren.
Den Puder zucker einruehren. Das Eigelb nmt ei nem Schneebesen

auf schl agen Und mit den Mandel n und dem Rum zur Schokol ade geben.

Al l es gruendlich Verkneten, etwa 1/2 Stunde kuehlstellen. Mt zwei
Teel oeffel n klei ne, gl ei chmaessige Portionen abstechen. Die
Portionen mt den Haenden zu Kugel n fornen, di e Haende zw schendurch
I mrer wi eder unter kaltes Wasser halten. Die Hael fte der Runkugeln

i n Kakaopul ver, die andere Haelfte i n Kokosraspel n wenden.

M ndestens 30 M nuten kuehl stellen.



