Sahne - Karameélen - Neu

Kategorien:  Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

250 m  SiRe Sahne
200 Gamm G umel Kandis (z.B. von Kol nzucker)
25 Gramm Butter

Evtl. 50 g gemahl ene Hasel nuss-/ Mandel ker ne

Anleitung:

So geht's: Sahne, G umel Kandis und Butter in einer Pfanne zum
Kochen bringen. Unter Rihren ca. 15 Mnuten bei mittlerer Htze

ei nkochen | assen, bis die Masse sehr zahflissig ist. Falls erwinscht,
unter die eingekochte Masse di e Nisse m schen. Auf ein gedltes Bl ech
oder gedlte Alufolie gieRBen und abkihl en [ assen. Noch [auwarm i n

Wir fel schnei den und dann restlos erkalten | assen.



