Sahnecrem - Pralinen 5 Sorten

Kategorien:  Pralinenkapsel, Prainen, Eigen, Profi
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

SAHNECREME CGRUNDREZEPT

0,6 Ltr. Sahne flissig 1
1 kg Zucker

200 Gramm d ykose

1/2 Ltr. Fl Ussige Sahne 2

Pral i nenst ani ol kapsel n. ..
Mt flissige tenperirter
Kuvertuere ausgi essen

FULLUNG 1 ANNANAS. ..

1 St ick D ckzuckerananas
Ei nl egen
Sahnecrem it Zitronensaft,
Und Arrak ( Spirituose )

FULLUNG 2 WALNUSS...

Runsul t ani nen

St ick Wahl nuss

Ful  ung Sahnecreme mt Rum
Aronati siert

FULLUNG 3 PI STAZIEN...

150 Gramm Sahnecrene mt

100 Gramm Butter glattriahren
75 Gramm Mandel n
50 Gramm Pi st azi en gehackt

FULLUNG 4 ElIERLIKOR ..

100 Gamm Eierlikor
100 Gramm Sahnecrem

FULLUNG 5 HI MBEER. ..

1/ 3 H mbeer konfituere einflllen.
Sahnecrem mt Hi nber gei st

Anleitung:

Sahne 1 mt Zucker und G ykose unterstandi gemrihren mt Kochl of f el
bis auf 125° C kochen. Hei sse Sahne 2 dazugeben, auf einer kalten
Marmor pl atte gi essen und mit einer Palette tablieren.H n und

her strei chen dabei etwas abkihl en, dann in der Anschl agnaschi ne

| angsam schauni g r dhren.

Die Pralinenkapseln mt verdinnter Kuvertuere ausgi essen und mt der
jeweiligen Fullung sauber befidllen, mt flidssige Kuvertuere
vosi chtig verschliessen.



