Schlagsahne - Tr Uffel

Kategorien:  Pralinen, Triffel, Land, Holland
Zutaten fur: 1 Rezept

625 m  Sahne flUssig
1 kg Zucker
1 kg Butter
Vanill e

Kuvertuere
Kakaopul ver

Anleitung:

Di e Sahne mt dem Zucker und der Vanille bis zum si edepunkt bringen
di e Vanill e herausnehnen, die Butter hinzugeben und gut durchrihren
Mehrere Stunden kaltstellen und dann in der Aufschlagmaschi ne

auf schl agen. Mt eifacher Lochtille Nr.5 Stréange Spritzen und
abermal s kihl en, dann in kleine Vierecke schneiden. Die Vierecke in
Kuvert ire tauchen und sogl eich in Kakao wal zen.



