Schoko - Nuss - Mar zipan.

Kategorien:  Marzipan, Prainen, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

800 Gramm Rohmar zi pan

150 G anmm St aubzucker

200 Gramm Fl Ussi ge dunkl e Kuvertuere
UBERZUG

Kuvertuere
125 Gramm Cerdssteten Nussgriess (grob
CGemahl ene Hasel nisse )

Anleitung:

Mar zi panr ohmasse mit Puderzucker und fl dssiger dunkler Kuvertuere
vernengen. Ca. 1 cmdick ausrollen und mt einem Pralinenausstecher
Oval ausstechen. Die Pralinenk6rper 1/2 Tag androcknen | assen und
mt aufgel 6sster und Tenperierter Kuvertuere der di e Hasel nisse
zugegeben worden sind uberzi ehen. Stichworte Al kohol frei, Mrzipan,
Nisse, Schokol ade



