Schoko - Truffe

Kategorien:  Konfekt, Pralinen, Triiffel
Zutaten fur: 40 Stueck

150 m  Schl agsahne
50 Gramm Butter
250 Gramm Hal bbitter-Kuvertuere
3 Essl. Rum
20 Gramm Kakaopul ver
60 Gramm Zucker

Anleitung:

Schl agsahne mit Butter aufkochen, dann erkalten | assen. Hal bbitter-
Kuvertuere hacken und i m hei ssen Wasserbad schnel zen | assen. GQut mt
der Sahne-Butter verruehren, aber nicht schaum g schlagen, und mt
dem Rum wuer zen. Ueber Nacht in den Kuehl schrank oder 2-3 Stunden
ins CGefrierfach stellen. Mt ei nem Mel onenausst echer Kugel n aus der
Masse ausstechen, vorsichtig mt einer Messerspitze | oesen und auf
Backpapi er |1 egen. In einer Mschung aus Kakaopul ver und Zucker

wael zen. Kuehl auf bewahren.



