Schokoladen - Truffe 1

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept 20 Stiicke

125 Gramm Schokol ade, dunkel
2 Essl . Wasser
3 Eigel b
125 Gramm Butter
65 Gramm Puder zucker
25 Gramm Kakao

Anleitung:

Di e Schokol ade mit dem Wasser in einer schweren Kasserolle zum
Schrel zen bringen. Vom Feuer nehnen, das Eigelb unter di e Schokol ade
rihren, in die Rihrschiussel fiullen und die Butter und den

Puder zucker hi nzufigen. Die M schung kuhl en, bis sie festgeworden
ist. In kleine Kugeln teilen und in dem Kakao wal zen. Um di ese
Arbeit zu erleichtern, den Kakao in eine grosse Schissel oder eine
kl ei ne Schissel mt Deckel fullen, jeweils 4 Kugel n hinei ngeben,
verschlielBen und di e Schissel nur einige Male |eicht nach oben und
unten drehen. Die fertigen Triffeln mt kandierten Veil chen und
Niussen dekorieren und in Papierkapseln gefillt servieren.



