Schokoladen - Truffe 2

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Zartbitter- oder
Vol | m | chschokol ade
3 Ei gel be
2 Essl. Rum
125 Gramm Butter
65 Gramm Puder zucker (gesiebt)
Kuvertire

Anleitung:

Di e Schokol ade i m Wasserbad schnel zen und den Rum hi nzugeben. Die

M schung vom Herd nehmen und di e Ei gel be schnell unterridhren. Butter
und Puder zucker abwechsel nd unter die warnme Schokol aden- masse rihren
Wenn ei ne honogene Masse entstanden ist, diese zum Abkuhlen in den
Kuhl schrank stell en. Nachdem di e Masse fest geworden ist, Kugeln
formen und zum Uber zi ehen auf Zahnstocher piksen. Dunkle Triffel
Zartbitterschokol ade und Zartbitterkuvertire. Helle Traffel

Vol | mi | chschokol ade und Vol | m | chkuvert ure.



