Schokoladen - Zimt - Kugeln

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 1 Rezept

100 m  Schl agsahne
200 Gramm Vol I mi | ch- Kuvertire kil eingeschnitten
25 G amm Butter, weich

1 Teel. Zint

Anleitung:

Schl agsahne auf kochen, Vol | m | ch-Kuvertire (klein schneiden], weiche
Butter und Zint In der Sahne aufl dsen; die Masse abkihl en | assen und,
wenn sie hal bfest Ist, crem g aufschl agen. Teel oeffel grosse Hauf chen
auf Alufolie setzen, Uber Nacht kiihl stellen. Kugeln fornen und

di ese i n Puderzucker-Zi nt-M schung wal zen. In gut schliessender Dose
kuhl auf bewahr en. Ver packungsvor schl ag zum ver schenken: Di e Kigel chen
in ein dasschédl chen mt Deckel |egen, fest verschliessen, in

Cel | ophanpapi er ei npacken, Schleife binden."Sie sind den beridhnten
Bruessel er Pralinen nachenpfunden und schnecken auch so gut.



