Schwar ze - Sesam - Truffeln

Kategorien:  Konfekt, Truffel, Pralinen
Zutaten far: 70 Stiick

650 Gramm Wi Be Schokol ade
50 Gramm Zucker
150 Gramm Schl agsahne
30 Gramm  Sesandl
100 Gramm Schwar zer Sesam (Ref or mhaus), ersatzwei se wei Ber
Sesam

Anleitung:
Vor berei tungszeit: 35 Mnuten - Kiuhl zeit:120 M nuten

Di e Schokol ade grob hacken. Zucker in einem kleinen Topf gol dgelb
schnel zen | assen, ohne unwur Uhren. Sahne zufigen und so | ange kochen,
bis sich der Zucker aufgel 6st hat.

450 g gehackte Schokol ade und das Sesan®l einridhren. Eine Form (z.B.
eine Auflaufform ca. 27 x 17 cm) mt Kl arsichtfolie auslegen. D e
handwar ne Masse etwa 1,5 cm hoch einfillen. I m Kihl schrank

m ndestens 2-3 Stunden (am besten Uber Nacht) kalt stellen.

Die restliche Schokol ade i m war nen Wasser bad schnel zen.

Erkaltete Masse nmit Hilfe der Folie aus der Form heben, in Wirfel,
Kugel n oder Rechtecke teilen. Pralinen in geschnol zener Schokol ade
wenden und mit Sesam bestreuen. Auf ei nem Kuchengitter auskihlen
| assen. Nach Belieben mt Spanen von wei Ber Kuvertire verzieren.



