Tasso - Kugeln

Kategorien:  Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

140 Gramm Gemahl ene Nuesse

180 Gramm Puder zucker

100 Gramm Kuvertuere; ersatzweise
Bl ockschokol ade

100 Gramm Getrocknete
Apri kosen

20 m  Brauner Rum

2 Ei wei ss

Von frischen Eiern

200 Gramm Hagel zucker

Anleitung:

Kuvertuere i m Wasserbad (oder in der Mkrowelle) soweit erwaernen,
dass sie gerade schmilzt. Aprikosen fein hacken. Alles mt Nuessen
und Puder zucker verm schen. Rumund 1 Ei weiss zugeben und gut zu
ei nem festen Tei g verruehren

Aus dem Teig Rollen von 2 cm Durchnesser fornmen und davon 2 crr
grosse Stuecke abschnei den. Daraus Kkl ei ne Kugeln von etwa 2 cm
Dur chnmesser fornen.

Die Kugeln imrestlichen Ei weiss wael zen und i m Hagel zucker rollen
Dann auf einem Kuchengitter einige Stunden trocknen [assen. D e
Kugel n | assen sich kuehl in Schachteln ein paar Tage aufbewahren.
(Da rohes Eiweiss verwendet wird, nur ganz frische Eier verwenden).



