Tiramisu - Kugeln

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Teel . Kaf feepul ver (Espresso-Pulver, Instant)
125 Gramm Lof fel bi skuits
200 Granm Mascar pone
15 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
2 Essl. Amaretto
30 Gramm Kakaopul ver

Anleitung:

Espresso-Pulver mt 8 EL (80m ) hei Bem Wasser verr Uhren. Abkudhl en.
Bi skuits imMxer fein nmahlen oder in 1 Gefrierbeutel geben,
verschlieBen und mt 1 Teigrolle fein zerbréseln. Mt dem Espresso
betré&ufeln, ca. 15 Mnuten ziehen | assen. Mascar pone, Puderzucker,
Vani | | ezucker und Amaretto mt dem Schneebesen des Handr Uhr ger at es
verruhren. Biskuitbrosel unterruhren.

Daraus ca. 35 Kugeln (ca. 3cm Durchmesser) fornen. Kugeln in
Kakaopul ver wal zen. Kuhl | agern.

Sehr | ecker, kann man das ganze Jahr gut essen, auch als kleines
Geschenk / Mtbringsel gut geeignet!



