Trauben - Nuss - Pralinen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 40 Stuck

100 Gramm Rosi nen

200 Gramm Mandel stifte

150 Gramm Kuvertire - Vollnlch
4 Essl. Rum

Anleitung:

Rosi nen dber Nacht in Rum zi ehen | assen. Am ndchsten Tag in ein Sieb
schiutten und vorsichtig mt Kichenkrepp trocken tupfen. Mandeln in
ei ner Pfanne ohne Fett gol dbraun rdsten, abkihlen |assen. Kuvertire
i m Wasser bad schnel zen und etwas abkihl en | assen. Mandel n und

Rosi nen unterm schen. Mt einem Teel 6ffel kleine Portionen auf

Per ganent papi er setzen und trocknen | assen.

15 m n Zubereitung
fett 11 %

257 kcal / 100g; 31 kcal / Stick;12 g / Stick



