Truffesde L Ardeche (Ardeche-Truffel)

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 50 Personen

125 Gramm Butter

125 Gramm Fondant neutral er
200 Gramm Kast ani enplr ee
125 Gramm Schokol ade

100 Gamm Bitteres

Kakaopul ver

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

Butter, Fondant und Kastani enplree sollten zimerwarmsein. D e
Butter in einer Kichenmaschi ne gut durchkneten, dann den Fondant
dazugeben und bei des gut durchrihren. Das Kastani enplree zu der

But t er - Fondant - Masse geben und gut unterrihren. Di e Schokol ade i m
Wasserbad oder in der Mkrowelle schnel zen und zu der Butter-Fondant -
Kast ani en- Masse geben und alles gut durcharbeiten. Die Masse fur gut
ei ne hal be Stunde kalt stellen. Mt einem Spritzbeutel mt einer
Talle von 1 bis 1,5 cm nussgrosse Kugel n auf ein Brett oder ein
Backbl ech spritzen. Dieses Brett oder Blech fir eine halbe Stunde in
den Ti ef kiihl schrank stellen. Wenn die Kugeln durch die Kalte hart
geworden sind, mt der Handfl &che nochnmal s etwas nachfornmen und in
einemmt dem Kakao gefillten Teller wal zen.



