Truffettes de Chamberry

Kategorien:  Pralinen, , Land, Frankreich
Zutaten fur: 1 Rezept

275 Gramm Kr okant
275 Gramm Kuvertire
275 Gramm Fondant
200 Gramm Butter

Anleitung:

Den Krokant fein stof3en,sieben und mit der geschnol zenen Kuvertuere,
Fondant und der butter verm schen.Die Mschung in sehr kleine Sticke
Teilen, 1 Std.kalt stellen.rasch in kleine Kugeln fornen und in
Kakaopul ver mt Kristallzucker verm scht wél zen, oder geriebene
Schokol ade wal zen und bi s zum Gebrauch kihl stellen.



