Walnuss - K afer

Kategorien:  Konfiserie, Pralinen
Zutaten fur: 10 Stuck

100 Gramm Mar zi pan
20 m  Orangenl i kor
10 Cetrocknete Dattel n;
Ent st ei nt
1 Teel . Geriebene Pistazien
20 Wal nusshal ften
40 Gramm Wi Be Kuchengl asur
20 Schokol aden- oder

Zucker perl en

Anleitung:
1. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt den

Knet haken des Handr Uhrgeré&ts in einer Schissel mt O angenlikor
glatt rdhren.

2. Die Datteln auf einer Seite | &ngs einschneiden, mt der
Mar zi panmasse fiullen und mt Pistazien bestreuen. Seitlich 2
Wl nusshal ften wi e Fl igel schrdg nach oben in das Marzi pan stecken.

3. Die Kuchengl asur in einer Schissel im Wsserbad schnel zen. Die
Wal nusskéafer mt der Unterseite in die Schokol ade tauchen und auf
mt Backpapi er belegte Teller setzen. Je 2 Schokol aden- oder
Zucker perlen als Augen in das Marzipan stecken.

Ti pp: Zur Abwechsl ung kdnnen Sie di e WAl nusskafer auch mt
Pekanniissen zubereiten.



