Walnuss - Marzipan - Pralinen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Kandi ert e Ananasst iicke
300 Gramm Mar zi panr ohmasse

50 Gramm W4l nisse geri eben

20 m  Brauner Rum
150 Gramm Vol | mi | chkuvertire

80 Gramm Vol | mi | chkuchengl asur

Anleitung:
1. D e kandi erten Ananasstlcke fein hacken. Etwas davon fiur die
Garnitur beiseite |egen.

2. Das Marzipan mit den Fingern in kleine Sticke teilen und mt den
Knet haken des Handr Uhrgeré&ts in einer Schissel mt Wal nissen, Rum
und gehackten Ananassticken zu ei ner glatten Masse verrihren.

3. Die Masse zwi schen 2 Bogen Backpapier etwa 1 cmdick ausrollen
und in Quadrate von 1 1/2 bis 2 cm Seitenl d&nge schnei den. Dabei das
Messer ein wenig befeuchten, am besten nit Al kohol, w e zum Bei spi el
Orangenl i kor. Di e Marzi panquadrate auf einem Tablett verteilen und
Uber Nacht bei Zi nmertenperatur trocknen |assen.

4. Die Kuvertiure und die Kuchengl asur in einer Schissel im Wsserbad
aufl 6sen und di e Marzi pan-wierfel hineintauchen. Mt der Gabel

her ausnehmen und | ei cht abtropfen | assen. Die Pralinen auf

Backpapi er setzen, mt je 1 kleinem Stick Ananas bel egen und
trocknen | assen.



