Belgische - Waffeln 2

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
100 Gramm Puder zucker
6 St icke Eier
250 G amm Mehl
1 Pack. Vanill ezucker
125 G amm Crene fraiche, |auwarm
1/ 2 Teel . Sal z

Anleitung:

Butter crem g ruehren. Eier imwarnen Wasserbad schaum g schl agen
und abwechselnd mt dem Mehl in die Butter ruehren. Mt Crene
fraiche und Sal z verruehren. Den Teig portionswei se i mausgefetteten
vaff el ei sen backen. Puder zucker mit Vanillinzucker verm schen und die
frisch gebackenen Waffeln gut damt bestreuen. Dazu passen Erdbeer-,
Orangen- oder Kirschsauce und Schl agsahne.



