Bierwaffeln - Slisse

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 2 Ltr. Mlch
1 Teel . Zint
1/ 4 Teel . Sal z
40 Gramm Vani | | ezucker
1 Essl . Starke
160 m Helles Bier
220 G amm Mehl

Anleitung:

Die Mlch mit Zinm, Salz und Vanill ezucker in einen Topf geben und
erhitzen. Die angeriuhrte Starke mt dem Schneebesen ei nrihren und

ei ne hal be M nute unter Rihren kécheln |assen. Die Flussigkeit soll
| ei cht eindi cken. Das Bier hinzugi essen, den Topf vom Felr nehnen
und etwas abkihl en | assen. Das Mehl hinzufidgen und alles zu ei nem
di ckfl Ussigen Teig verrihren. Das Waffel ei sen auf Stufe 3 aufheizen,
einfetten und mittel braune Waffel n backen. Dazu reicht man Butter
und Zint.



