Brisseler - Waffeln 2

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fir: 6 Personen

225 G amm Mehl
10 G amm Hefe
4 Essl . Zucker
1 Prise Salz
300 mM Mlch
1 Ei
31/2 Essl. Butter
1/ 2 Teel . Vanil |l emark

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

1. Das nehl in eine Schissel geben, in die Mtte ei ne Mil de dricken,
di e Hefe hi nei nbtéckeln und mt dem Zucker, dem Sal z und etwas ml ch
zu ei nem brei verrihren. Etwa 15 M nuten stehen | assen.

2. Den Hefeansatz mt dem Mehl, dem Ei, der restlichen MIch, dem
Vani |l l emark und dem zerl assenen Fett verm schen und alles zu ei nem
gl atten, geschneidi gen Teig verrihren. Zugedeckt an ei em warnmen ort
30 M nuten gehen | assen.

3. Waffel eisen aufheizen und portionswei se backen.



