Buttermilch - Waffeln mit Heisser Kirschsosse

Kategorien:  Waffeln, Geback, Dessert
Zutaten fur: 4 Portionen

TEI G
250 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
50 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
125 Gramm Butter oder Margarine
4 Ei er
1/8-1/4 Ltr. Butterm|lch
KI RSCHSCSSE
1 Pack. Sauerkirschen
(Abt ropf gewi cht etwa 370 Q)
1/ 2 Zitrone; den Saft
1 Pack. Vanillinzucker
2 Teel . Spei sest aerke
30 m  Kirschwasser

Anleitung:

AUS DEN ANGEGEBENEN ZUTATEN El NEN RUEHRTEI G BEREI TEN. DI E

BUTTERM LCHVENGE SO DOSI EREN, DASS EI N DI CKFLUESSI GER TEI G ENTSTEHT.
WAFFELN BACKEN. FUER DI E SOSSE KI RSCHEN M T SAFT, ZI TRONENSAFT UND
VANl LLI NZUCKER AUFKOCHEN. SPEI SESTAERKE M T Kl RSCHWASSER VERRUEHREN,
DI E SOSSE DAM T BI NDEN UND | N DER NACHWAERME FERTI GGAREN. ZU DEN
WARMEN WAFFELN REI CHEN.



