Chilli - Waffeln - Scharfe mit Avocado-Dip - Neu

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 7 Waffeln

2 Frische Eier
3-4 Essl. Chili-Gewlrzm schung
Etwas Sal z
Etwas Schwarzer Pfeffer

100 Gramm Ginseschnal z
300 Gramm Mai snehl
2 Teel . Backpul ver

FUR DEN AVOCADO DI P

1 Rei f e Avocado
1-2 Knobl auchzehen
100 Gramm Fri schkase

Einige Spritzer Zitronensaft
Sal z, Pfeffer
Ei ni ge Tropfen Tabasco

Anleitung:

Die Eier mt 300 m Wasser, den Gewlrzen und dem Ginseschmal z
(leicht erwdrnmen) mschen und gut riuhren. Das Mehl mit dem
Backpul ver verm schen, sieben und portionsweise unter die

Ei erm schung riuhren. Die Masse erneut kraftig mt Pfeffer und Sal z
abschmecken.

Das Waffel ei sen auf heizen, gut einfetten und die Masse gol dbraun
ausbacken.

Fur den Dip die Avocado hal bi eren, den Kern entfernen und das
Fruchtfleisch mt dem Lo6ffel herausnehnen. D e Knobl auchzehen
schéal en und zerdricken. Avocadofl ei sch, Knobl auch und Fri schkase
zusanmen plrieren und mt Zitronensaft, Salz, Pfeffer und Tabasco
abschnecken. Zu den warnen Chili-Waffel herzen servieren.

Das passende Getréank: Ein kihles Bier oder ein kréaftiger Rotwein



