Frankische - Waffel

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter
3 St icke Eier
150 Gramm Wei zenvol | kor nnrehl
1/2 Teel . Backpul ver
100 m Butternilch
2 Tropfen Tabasco
250 Gramm Raquef ort kéase
2 Essl. Créne fraiche

Krauter gem schte und gehackte 4 Essl of fel

Anleitung:

Die Butter mt den Ei ern schaum g schl agen. Das Mehl mit dem

Backpul ver m schen und mt der Butterm|ch unterrihren. Den Teig mt
Sal z, Pfeffer und Tabasco wirzen. Waffel n gol dbraun ausbacken. Warm
stell en. Den Roquefortkdse nmt einer Gabel zerdricken - ein paar
Kasest ickchen zum Garni eren zuruckbehalten - und nit der Créme
fraiche glatt rihren. Die Krduter unterrihren und das Ganze mt Salz
und Pfeffer abschmecken. Die Voll kornwaffeln mt der Roquefortcrene
anrichten, mt glatter Petersilie, Kirschtomaten und

Roquef ort st ickchen garni eren und servi eren.



