Herzchen - Waffeln

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Waffeln
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

125 Gramm Butter
50 Gramm Honig (1 ERI 6ffel)
2 Ei er

Abgeri ebene Zitronenschal e
Je nach Geschnack

200 Gramm Wi zenvol | kor nnreh

1/2 Pack. Wi nst ei nbackpul ver
1 Pack. Magerm | chjoghurt (150 Q)
2 Essl. Rum oder Wi nbrand

(Fur alle, die keinen
Al kohol nBgen:
Es reicht auch Rumaroms)

FUR DI E PI KANTEN WAFFELN

125 Gramm Butter oder Margarine
2 Ei er
1/2 Teel . Kréutersalz
200 G anmm Wi zenvol | kor nneh
1/2 Pack. Wi nst ei nbackpul ver
11/2 Pack. Magerm | chjoghurt (225 Q)
100 Gramm Rohen oder gekochten
Schi nken
(kl ei n schnei den)
75 Gramm Kase (CGouda, klein
Schnei den)
1 Essl . Par nmesan- Kase

Anleitung:

Butter schaum g schlagen, Honig und Ei er zugeben, dann di e uebrigen
Zutaten in der o.g. Reihenfol ge unterruehren. Zum Schl uss die
Waffeln i mbereits vorgehei zten Waffel ei sen backen

Am best en schnecken sie | auwar m

Al s Bel ag/ Fuel  ung ei gnen sich: Sahne, Kirschen, Ahornsirup oder
Vani | | eei s und Fruecht ekonpott. Wer einen herzhaften schnellen

| mbi ss mag, kann die Waffel n auch pi kant fuellen, z.B. mt Schinken
und Kaese. Das geht schnell und fuellt hungrige Faschi ngsnaegen

zwi schendur ch



