Kase - Speck - Waffeln

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Frihst tcksspeck
2 Essl. O

150 Gramm  Mehl
1 Messersp. Backpul ver

150 m Mlch
1 Teel . Zucker
3 Sticke Eier

50 Gramm G eyerzer Kase
1 Prise Salz

BEI LAGE

500 Granm Tomat en

1/2 Stick Sal at gurke

1/2 Bund Schnittl auch

Sal z, Pfeffer je eine Prise

Anleitung:

Speck in sehr kleine Wirfel schneiden. O erhitzen und Speck darin
kross braten. Aus Mehl, Backpul ver, Ml ch, Zucker, Salz und Eiern
einen Teig rihren. Speck nmt O unterrihren. Teig ca. 30 Mnuten
qguel l en |l assen. Kase fein reiben und unter den Teig rihren. Aus dem
Teig Waffel n backen. Tomaten und @urken in Schei ben schneiden, mt
Sal z und Pfeffer wirzen. Schnittlauch in ROl chen schneiden. Waffeln
mt Gurke und Tomaten anrichten, mt Schnittlauch bestreuen und
sofort servieren



