Kartoffel - Kimmd - Waffeln

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

2 grofR. Kartoffeln, mehligkochend
4 Ei er
50 Gramm Wi zennmehl , Type 1050 gesi ebt
50 Gramm Par nmesan; gerieben
1 Teel . Kummel ; genahl en
M ner al wasser
1 Speckschwart e

Anleitung:

Kartoffeln in der Schale weich kochen, pellen und durch eine

Kart of f el presse dricken. Kartoffelbrei mt Eiern, Mehl, Parnesan und
Kunmmrel vernengen und mt ei nem Handrihrgerdt mt Rihrbesen zu ei nem
di ckfl Ussigen Teig verarbeiten. Wenn der Teig zu fest ist, etwas

M ner al wasser hi nzuf iigen. \Waffel ei sen vorheizen, mt der
Speckschwarte einrei ben, den Teig in Portionen hineingeben und

gol dbraune Waffeln daraus backen. Nach jedem Backen das \affel ei sen
wi eder einfetten.

Die Kartoffel -Kimel -Waffeln sofort warm servieren



