K artoffelwaffeln mit Lachs und Senf-Dill-Sauce - Neu

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fiur 8 Waffeln
Etwas Salz

1 Teel . Kiunmel
500 G amm Kartoffeln
1 grof3. Zwi ebel
100 G amm Schmal z *
3 Frische Eier
50 mM Mlch

Etwas Pfeffer aus der Mihle
Et was Geri ebene Miuskat nuss
100 Gramm Mehl

FUR DEN LACHS UND DI E SENF- DI LL- SAUCE

1/ 2 Bund Dill
4 Teel . Senf
2 Essl . Spei sedl
1 Essl. Honig
300 Gramm Geraucherter Lachs

Anleitung:

Sal zwasser zum Kochen bringen, den Kimel zugeben und die
ungeschéal ten Kartoffeln darin gar kochen. Inzw schen den DIl fir

di e Sauce waschen und i m Anschl uss fein zerschneiden. Senf, 4 und
Honi g verrihren und den Dill dazugeben. Die Zw ebel schalen, in
feine Wirfel schneiden und dann in etwas Schral z gl asi g dinsten. Die
Kartoffeln pellen und zu einemfeinen Brei stanpfen. Zw ebel n,
Schrmal z, Eier, Mlch, Salz, Pfeffer und Muskat zum Brei geben und
all es verrihren. Das Mehl sieben und unter- ruhren. Erneut mt Salz,
Pfeffer und Miskat abschnecken.

Das Waffel ei sen auf heizen, gut einfetten und die Masse gol dbraun
ausbacken.

Di e Lachsschei ben | ocker auf die Waffeln | egen und die Dill-Senf-
Sauce dar uber geben und servieren.

Das passende Getréank: Ein trockener Wi Rwein.



